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J
R
西
日
本
、
J
R
東
海

東
海
道
・
山
陽
新
幹
線
が

3
月
18
日（
土
）、
ダ
イ
ヤ
改
正
！

鉄
道
、
店
舗
、
ホ
テ
ル
な
ど
で
た
ま
る
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W
E
S
T
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R
ポ
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」
が
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＝
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﹇
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松浦家の御用菓子司を務めて
きた老舗「平戸 蔦屋」の南蛮
渡来のお菓子。しっかり甘い
が洗練された味わい　写真＝
佐々木実佳（上の風景写真も）
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異
国
菓
子

も
の
が
た
り

長
崎

特集

平戸で250年余続く牛蒡餅本舗 熊屋の南蛮由来のお菓
子。左から銘菓「牛蒡餅」、中央の焼き菓子は自家製のこ
し餡が入った「花かすていら」と3種類のチーズを使った
「オ・ケージョ」、黄色いお菓子はカスドースを熊屋流に
解釈した「平戸シュガーラ」で、ほのかにバニラが香る。
色とりどりの寒天菓子は「鈴虫の夢」 1414



シ
ュ
ガ
ー
ロ
ー
ド
の
出
発
点
で
あ
る
長
崎
で
は
、

室
町
時
代
末
か
ら
江
戸
時
代
に
か
け
て
、

砂
糖
を
た
っ
ぷ
り
使
っ
た

贅
沢
な
西
洋
菓
子
が
次
々
に
生
ま
れ
ま
し
た
。

な
か
で
も
、
い
ち
早
く
菓
子
文
化
が
花
開
い
た
の
が
、

九
州
本
土
最
西
端
の
平
戸
島
。

一
方
、
長
崎
に
は
隣
国
の
中
国
か
ら
も

大
勢
の
人
々
が
や
っ
て
き
ま
し
た
。

華
僑
と
な
っ
た
人
々
が
、

故
郷
を
懐
か
し
ん
で
作
っ
た
中
華
菓
子
も

当
地
に
根
付
い
た
甘
味
と
い
え
る
で
し
ょ
う
。

異
国
か
ら
影
響
を
受
け
た
菓
子
文
化
が
、

今
も
大
切
に
受
け
継
が
れ
る
平
戸
島
と
長
崎
市
へ
、

甘
い
、
甘
い
旅
に
出
か
け
ま
す

│
。

写
真
＝
佐
々
木
実
佳

Sasaki M
ika

文
＝
瀬
戸
内
み
な
み

Seto
uchi M

inam
i

1515



　
平
戸
は
「
お
菓
子
の
島
」
だ
。
は
る
か
な
歴
史

に
育
ま
れ
た
、
甘
い
記
憶
に
た
ゆ
た
う
島
。

　
そ
れ
は
砂
糖
の
記
憶
で
あ
る
。
平
戸
の
菓
子
は

と
ろ
け
て
し
ま
い
そ
う
な
ほ
ど
、
甘
い
。
な
ぜ
な

ら
そ
の
甘
さ
こ
そ
が
、
経
済
力
と
文
化
、
そ
し
て

先
進
性
の
証あ

か
し
だ
っ
た
か
ら
。
か
つ
て
砂
糖
は
遠
い

外
国
か
ら
運
ば
れ
て
く
る
、
高
価
で
貴
重
な
も
の

だ
っ
た
。
4
0
0
年
以
上
も
の
昔
に
そ
の
砂
糖
を

受
け
入
れ
る
玄
関
口
に
な
っ
た
の
が
、
平
戸
だ
。

　
遣
隋
使
・
遣
唐
使
の
こ
ろ
か
ら
海
外
と
の
重
要

な
交
通
拠
点
だ
っ
た
平
戸
に
、
初
め
て
ポ
ル
ト
ガ

ル
船
が
入
港
し
た
の
は
1
5
5
0
年
の
こ
と
。
南

蛮
貿
易
の
始
ま
り
で
あ
る
。
戦
国
大
名
・
松ま

つ

浦ら

隆た
か

信の
ぶ

は
積
極
的
に
交
易
を
進
め
、
平
戸
は
国
際
貿
易

港
と
し
て
大
い
に
繁
栄
し
た
。
大
勢
の
外
国
人
が

お
菓
子
の
島
、

平
戸
へ

九
州
本
土
最
西
端
の
島
、
平
戸
。

17
世
紀
初
頭
に
オ
ラ
ン
ダ
商
館
が
建
ち
、

西
欧
の
多
彩
な
文
化
が
い
ち
早
く

到
来
し
た
と
い
わ
れ
て
い
ま
す
。

こ
の
平
戸
に
上
陸
し
た
も
の
の

ひ
と
つ
が
、砂
糖
と
そ
れ
を
使
っ
た

異
国
の
菓
子
文
化
。
江
戸
時
代
か
ら
の

〝
お
菓
子
の
島
〞
で
あ
る

平
戸
で
出
会
う
甘
味
と
は

│
。

江戸時代に東インド会社が設置し、1609年から
41年まで存続した「平戸オランダ商館」を一部
復元。館内では交易に関する史料を展示
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「
南
蛮
文
化
と
茶
道
。
平
戸
の
シ
ン
ボ
ル
で
あ
る

こ
の
ふ
た
つ
に
、
同
時
に
携
わ
っ
て
い
ら
れ
る
こ

と
が
幸
せ
で
す
」

　
松
尾
さ
ん
の
穏
や
か
な
こ
と
ば
の
端
々
に
、
歴

史
あ
る
土
地
に
生
ま
れ
た
ひ
と
な
ら
で
は
の
誇
り

が
に
じ
む
。

「『
カ
ス
ド
ー
ス
』
も
蔦
屋
だ
け
の
も
の
で
は
あ

り
ま
せ
ん
。
平
戸
の
宝
と
し
て
、
後
世
に
残
す
た

め
に
力
を
尽
く
し
た
い
と
思
っ
て
い
ま
す
」

平
戸
銘
菓
の
牛
蒡
餅
を
食
べ
る
な
ら

牛
蒡
餅
本
舗 

熊
屋

　
同
じ
「
百
菓
之
図
」
に
収
録
さ
れ
た
菓
子
の
な

か
で
も
、「
牛ご

蒡ぼ
う

餅も
ち

」
は
も
う
少
し
庶
民
的
で
あ
る
。

　
米
粉
を
蒸
し
て
つ
き
、
砂
糖
を
加
え
て
細
長
く

伸
ば
し
た
も
の
。
黒
糖
を
使
う
た
め
に
色
が
黒
く
、

鎮
信
流
の
茶
席
で
は
長
い
ま
ま
の
も
の
を
亭
主
が

客
の
前
で
切
っ
て
出
し
て
い
た
の
で
、
そ
の
見
た

目
か
ら
こ
の
名
が
つ
い
た
と
さ
れ
る
。

　
町
家
の
ひ
と
た
ち
は
江
戸
時
代
か
ら
、
慶
弔
の

際
に
必
ず
と
い
っ
て
い
い
ほ
ど
こ
の
牛
蒡
餅
を
お

配
り
菓
子
と
し
て
使
っ
て
き
た
。
素
朴
で
食
べ
飽

き
な
い
味
わ
い
は
、
郷
土
菓
子
と
呼
ぶ
の
に
ふ
さ

わ
し
い
。
熊
屋
で
は
、
そ
の
牛
蒡
餅
に
桜
や
抹
茶

を
練
り
込
ん
だ
。
目
に
も
楽
し
い
五
色
は
、
日
々

の
心
遣
い
を
さ
り
げ
な
く
彩
る
。

「
定
番
の
白
と
黒
に
は
蜜
漬
け
に
し
た
ゴ
ボ
ウ
を

入
れ
て
い
ま
す
。
こ
れ
は
祖
父
の
こ
ろ
か
ら
の
当

［右］平戸産のいちごと口どけのよい白餡を、薄くやわら
かな求肥で包んだいちご大福（5月上旬まで）　［左］バタ
ーカステラ「ANJIN」。洋酒の風味がふわりと香る。手前
は平戸商工会議所が手がける新ブランド「平戸百菓繚乱」
用に創作した焼き菓子「果の花〈かのか〉」。ドライマン
ゴーと平戸産の柑橘ピールの風味が爽やか

［右］寺院の向こうに平戸ザビエル記念教会が見える。
平戸の歴史が育んだ景色だ　写真＝アフロ　［左］平戸
港の近くをぶらりお散歩。港沿いの道からひと筋山側に
入れば、時代を感じさせる風情ある建物が立ち並ぶ

ス
、
花
か
す
て
ぃ
ら
な
ど
は
今
も
店
頭
で
見
る
こ

と
が
で
き
る
。
が
、
失
わ
れ
た
も
の
も
多
い
。

　
蔦
屋
は
そ
の
う
ち
の
「
烏う

羽ば

玉た
ま

」
を
現
代
に
甦

ら
せ
た
。
黒
ご
ま
入
り
こ
し
餡
を
求
肥
で
包
み
、

和
三
盆
で
真
っ
白
に
仕
上
げ
た
上
品
な
菓
子
。
松

浦
家
ゆ
か
り
の
茶
室
・
閑か

ん

雲う
ん

亭て
い

で
は
、
蔦
屋
の
カ

ス
ド
ー
ス
と
と
も
に
こ
の
復
元
菓
子
が
供
さ
れ
る
。
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firando　［右・中］平戸で唯一の酪農家
「大山牧場」の新鮮な生乳と生クリー
ム、粗糖、はちみつと厳選した素材の
みを合わせ、2時間ほど混ぜ続けて作
る生キャラメル。冷やし固めたら粉糖
をまとわせ、平戸の海水からできた塩
を加えて完成する

生まれも育ちも平戸で「平戸の美しさ、恵みをお菓
子に表現していきたい」と語るオーナーの小値賀布
美華さん（中央）と、スタッフの皆さん

れ
る
。
軽
く
て
な
め
ら
か
、
す
っ
き
り
と
し
た
後

味
。
発
売
か
ら
4
年
で
数
々
の
賞
を
受
賞
し
、
人

気
を
集
め
て
い
る
。

　
平
戸
で
生
ま
れ
育
ち
、
今
も
こ
の
地
で
子
育
て

に
奮
闘
中
の
小
値
賀
さ
ん
は
い
う
。

「
平
戸
は
歴
史
も
自
然
も
、
す
べ
て
に
恵
ま
れ
て

い
る
豊
か
な
場
所
。
そ
の
素
晴
ら
し
さ
を
発
信
し

て
い
く
こ
と
が
私
の
役
目
だ
と
思
っ
て
い
ま
す
」

　
キ
ャ
ラ
メ
ル
の
語
源
は
、
ポ
ル
ト
ガ
ル
の
砂
糖

菓
子
「
カ
ラ
メ
ロ
」
な
の
だ
と
い
う
。
ポ
ル
ト
ガ

ル
船
の
船
員
た
ち
は
何
年
も
続
く
過
酷
な
船
旅
、

そ
し
て
異
国
で
の
暮
ら
し
に
疲
れ
た
身
体
を
、
カ

ラ
メ
ロ
を
口
に
し
て
癒
し
て
い
た
こ
と
だ
ろ
う
。

　
ひ
と
を
癒
す
甘
さ
の
力
を
、
平
戸
の
ひ
と
た
ち

は
受
け
止
め
た
。
だ
か
ら
そ
れ
は
ま
た
も
う
一
度
、

ど
こ
か
へ
届
く
。
届
け
た
い
と
こ
ろ
、
届
け
た
い

ひ
と
へ
と
。

平
戸
の
素
材
で
作
る
塩
生
キ
ャ
ラ
メ
ル

ｆ
ｉｒａｎ
ｄｏ

　
フ
ィ
ラ
ン
ド
と
は
、
平
戸
の
こ
と
。
国
際
都
市

だ
っ
た
平
戸
は
大
航
海
時
代
の
ヨ
ー
ロ
ッ
パ
で
f

i
r
a
n
d
o
と
し
て
知
ら
れ
て
い
た
。
そ
の
名

を
冠
し
た
小お

値ぢ

賀か

布ふ

美み

華か

さ
ん
の
ス
イ
ー
ツ
ブ
ラ

ン
ド
に
は
、「
平
戸
そ
の
も
の
を
味
わ
っ
て
も
ら

い
た
い
」
と
い
う
思
い
が
込
め
ら
れ
て
い
る
。

　
塩
生
キ
ャ
ラ
メ
ル
「
M
A
N
G
E
T
S
U
」
は
、

平
戸
で
し
ぼ
ら
れ
る
生
乳
と
、
満
月
の
夜
に
汲
み

上
げ
ら
れ
た
平
戸
の
海
水
か
ら
で
き
た
塩
で
作
ら

常温にしてスプーンですく
って食べれば、まろやかで
優しい甘さが口中に広がり、
ゆっくりとけていく　写真
提供＝firando
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1
6
4
1
年
、
無
人
に
な
っ
た
出
島
に
は
平
戸
か

ら
オ
ラ
ン
ダ
商
館
が
移
さ
れ
、
こ
の
と
き
幕
末
ま

で
続
く
鎖
国
体
制
が
完
成
し
た
。

　
そ
の
少
し
前
か
ら
、
中
国
か
ら
の
船
・
唐
船
の

入
港
も
ま
た
、
長
崎
港
に
限
定
さ
れ
た
。
キ
リ
ス

　
1
5
7
1
年
に
長
崎
が
開
港
す
る
と
、
ポ
ル
ト

ガ
ル
船
が
長
崎
へ
や
っ
て
き
た
。
し
か
し
江
戸
幕

府
は
次
第
に
キ
リ
ス
ト
教
に
対
す
る
取
り
締
ま
り

を
強
め
、
貿
易
と
同
時
に
布
教
を
行
っ
て
い
た
ポ

ル
ト
ガ
ル
人
は
や
が
て
追
放
さ
れ
る
こ
と
に
な
る
。

真
心
込
め
て
作
る
〝
元
祖
よ
り
よ
り
〞

萬
順
製
菓

長
崎

中
華
菓
子
を

た
ず
ね
て

長崎市の中島川に架かる眼鏡橋。1634年に
興福寺の黙子如定〈もくすにょじょう〉禅師
が架けたといわれる

長
崎
の
人
口
の
約
６
分
の
１
が
中
国
人

だ
っ
た
江
戸
時
代
初
期
か
ら
、

当
地
は
盛
ん
に
中
国
と
交
流
し
、

食
文
化
に
も
影
響
を
受
け
て
き
ま
し
た
。

〝
よ
り
よ
り
〞
と
呼
ば
れ
る
菓
子
も
、

唐
船
と
と
も
に
当
地
に
入
り
、

根
付
い
た
中
華
菓
子
の
ひ
と
つ
で
す
。

つ
づ
い
て
は
長
崎
市
内
へ
、

も
う
ひ
と
つ
の
異
国
菓
子
を
た
ず
ね
ま
す
。
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中が空洞の
銘菓カラクリ饅頭
一○香！

笑顔が素敵な専務の榎倫子さん。一○香を換骨奪
胎した煎餅のようなサブレのようなお菓子「観音
千平〈かんおんせんぺい〉」も考案

茂木一○香本家 茂
木本店　

［上中下］昨年10月
からス

タートした「一○香
作り体

験」に取材班が挑戦
！　小

麦粉と水飴で練り上
げた生

地に、黒砂糖、水飴
、上白

糖からなる餡を包ん
で作る

一○香。丁寧に教え
てくれ

るので気軽に挑戦
できる

（体験料1名様2,00
0円、所

要時間約1時間30分
、電話

予約時に日程を調整
）

　
け
れ
ど
も
そ
の
小
麦
粉
を
こ
ね
た
皮
と
、
内
側

に
ま
ん
べ
ん
な
く
く
っ
つ
い
た
水
飴
の
餡
が
な
ん

と
も
香
ば
し
く
、
食
べ
始
め
る
と
止
ま
ら
な
く
な

り
そ
う
。

　
唐
船
が
長
い
航
海
に
備
え
て
積
み
込
ん
だ
、
硬

い
飴
玉
の
よ
う
な
保
存
食
が
そ
の
ル
ー
ツ
と
い
わ

れ
る
。
茂
木
一い

ち

○ま
る

香こ
う

本
家
の
創
業
者
・
榎

え
の
き

市い
ち

右
え衛

門も
ん

が
試
行
錯
誤
の
末
に
現
在
の
形
に
作
り
上
げ
、

1
8
4
4
年
、「
一
口
食
べ
る
と
香
ば
し
い
」
一

口
香
と
し
て
売
り
出
し
た
。
幕
末
の
こ
ろ
、
茂
木

は
景
勝
地
と
し
て
文
人
墨
客
が
多
く
滞
在
し
、
彼

ら
が
土
産
と
し
て
長
崎
へ
持
ち
帰
っ
た
こ
と
で
さ

ら
に
評
判
を
呼
ん
だ
。
長
崎
か
ら
人
力
車
を
飛
ば

し
て
買
い
に
来
た
客
も
い
た
と
い
う
ほ
ど
だ
。
以

後
代
々
改
良
を
重
ね
、
商
品
名
も
「
一
○
香
」
と

改
め
て
現
在
に
至
っ
て
い
る
。

　
焼
き
上
げ
る
と
き
に
中
の
餡
が
溶
け
て
沸
騰
し
、

そ
し
て
大
人
に
な
っ
た
と
き
、
自
分
が
ど
れ
ほ
ど

多
様
で
豊
か
な
歴
史
の
あ
る
街
に
生
ま
れ
た
の
か

を
、
改
め
て
知
る
の
だ
ろ
う
。

中
が
空
洞
、
不
思
議
な
カ
ラ
ク
リ
饅
頭

茂
木
一
○
香
本
家

　
長
崎
市
の
中
心
部
か
ら
田た

上が
み

峠
を
越
え
た
長
崎

半
島
の
東
側
、
橘
湾
に
面
し
た
港
町
が
茂も

木ぎ

だ
。

豊
か
な
海
の
幸
、
地
区
全
体
に
植
え
ら
れ
た
名
産

の
ビ
ワ
と
と
も
に
有
名
な
の
が
、「
一い

つ

口こ
つ

香こ
う

」
と

い
う
不
思
議
な
饅
頭
。
こ
れ
も
ま
た
、
中
国
伝
来

な
の
だ
と
い
う
。

　
一
見
、
よ
く
あ
る
和
菓
子
の
饅
頭
な
の
だ
が
、

手
に
取
る
と
ふ
わ
り
と
軽
い
。
そ
し
て
な
に
や
ら

硬
い
。
ぎ
ゅ
っ
と
指
に
力
を
入
れ
て
割
っ
て
み
る

と
、
な
ん
と
中
は
空
っ
ぽ
！
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文＝いで あつし写真＝阿部吉泰

　

と
こ
ろ
で
新
し
い
生
活
様
式
に
な
ろ
う
が
な

る
ま
い
が
原
稿
を
書
く
の
が
仕
事
の
筆
者
は
、

取
材
の
旅
に
出
な
い
日
は
ほ
ぼ
家
で
過
ご
し
て

い
る
。
ち
ょ
う
ど
仕
事
机
な
ら
ぬ
い
い
仕
事
椅

子
が
欲
し
い
と
考
え
て
い
た
。
そ
こ
で
H
 I 

R
O
S
H
I
M
A
を
作
っ
て
い
る
マ
ル
ニ
木
工

を
訪
ね
て
、
広
島
を
旅
し
て
き
ま
し
た
。

ル
ニ
木
工
の
工
場
は
、
広
島
市
街
か
ら

ク
ル
マ
で
1
時
間
ち
ょ
っ
と
の
、
山
あ

い
の
の
ど
か
な
田
舎
町
に
あ
る
。

　

創
業
は
1
9
2
8
（
昭
和
3
）
年
。
創
業
者

の
山
中
武
夫
さ
ん
と
従
兄
弟
の
忠
さ
ん
は
、
古

く
か
ら
木
工
業
が
盛
ん
な
宮
島＊

の
出
身
。
海
に

浮
か
ぶ
嚴
島
神
社
を
見
て
育
っ
た
2
人
は
幼
い

頃
か
ら
木
工
の
魅
力
に
と
り
つ
か
れ
、
曲
木
椅

子
の
量
産
か
ら
ス
タ
ー
ト
し
た
。
目
指
し
た
の

は
「
工
芸
の
工
業
化
」。
職
人
が
手
作
業
で
一

つ
ひ
と
つ
作
る
よ
う
な
工
芸
品
を
機
械
で
量
産

で
き
れ
ば
、
よ
り
多
く
の
人
に
高
品
質
の
家
具

を
安
価
で
届
け
ら
れ
る
と
い
う
も
の
だ
。

し
い
生
活
様
式
に
も
慣
れ
て
家
で
過
ご

す
時
間
が
増
え
た
今
、
衣
･
食
･
住
の

順
番
が
住
･
食
･
衣
に
変
わ
っ
て
き
て
い
る
。

フ
ァ
ッ
シ
ョ
ン
誌
で
も
イ
ン
テ
リ
ア
特
集
が
多

く
な
り
、
な
か
で
も
部
屋
に
一
脚
あ
る
だ
け
で

サ
マ
に
な
る
デ
ザ
イ
ナ
ー
ズ
チ
ェ
ア
が
人
気
だ
。

　

ハ
ー
マ
ン
ミ
ラ
ー
社
の
イ
ー
ム
ズ
シ
ェ
ル
チ

ェ
ア
や
、
カ
ー
ル
・
ハ
ン
セ
ン
＆
サ
ン
社
の
Y

チ
ェ
ア
、
天
童
木
工
に
よ
る
柳
宗
理
デ
ザ
イ
ン

の
バ
タ
フ
ラ
イ
ス
ツ
ー
ル
な
ど
、
世
界
に
は
傑

作
と
呼
ば
れ
る
椅
子
が
あ
る
。
広
島
に
本
社
を

置
く
マ
ル
ニ
木
工
の
椅
子
「
H

 

I

 

R

 

O

 

S

 
H
 I 

M
A
」
も
、
そ
の
ひ
と
つ
と
言
っ
て
い
い
。
手

掛
け
た
の
は
デ
ザ
イ
ナ
ー
の
深
澤
直
人
氏
。
自

然
な
木
目
を
生
か
し
た
ど
こ
か
懐
か
し
い
ミ
ニ

マ
ル
な
デ
ザ
イ
ン
と
、
日
本
の
木
工
技
術
に
よ

っ
て
作
ら
れ
る
美
し
い
曲
線
は
、
世
界
の
イ
ン

テ
リ
ア
業
界
を
驚
か
せ
た
。
品
質
と
デ
ザ
イ
ン

に
一
切
の
妥
協
を
し
な
い
ア
メ
リ
カ
の
ア
ッ
プ

ル
社
も
、
L
A
本
社
の
椅
子
に
採
用
し
て
い
る
。

今
日
も
日
本
の
あ
ち
こ
ち
で
、職
人
が
丹
精
込
め
た
逸
品
が
生
ま
れ
て
い
る
。
こ
れ
は
、

世
界
が
う
ら
や
む
ジ
ャ
パ
ン
ク
オ
リ
テ
ィ
ー
と
出
会
い
た
く
て
、
て
く
て
く
出
か
け
る

こ
だ
わ
り
の
小
旅
行
。さ
て
さ
て
、今
回
は
ど
ち
ら
の
町
の
、ど
ん
な
工
場
に
出
か
け
よ
う

│

最終回

マ
ル
ニ
木
工
の
椅
子

H
I
R
O
S
H
I
M
A

繊細なカーブが多いHIROSHIMAは、手作業で精度の高い成形を求められる

株式会社マルニ木工
広島県広島市佐伯区
湯来町大字白砂24
☎0829-40-5095
HP https://www.maruni.com/jp/

新

マ

イラスト＝石野点子

＊  鎌倉時代、社寺を建設するため鎌倉や京都から宮大工や指物師が招かれ、これを機に宮島に木工技術が
広まり、宮島杓子をはじめとする木工製品の発展へとつながったとされる
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5

　

戦
後
の
復
興
と
と
も
に
木
工
技
術
を
高
め
、

高
度
経
済
成
長
期
の
1
9
6
0
年
代
に
は
、
日

本
の
住
宅
に
マ
ッ
チ
す
る
よ
う
ダ
ウ
ン
サ
イ
ジ

ン
グ
し
た
西
洋
家
具
を
生
み
出
し
、
こ
れ
が
大

ヒ
ッ
ト
。
80
年
代
に
は
広
島
を
代
表
す
る
一
大

木
工
家
具
メ
ー
カ
ー
に
成
長
し
、
そ
の
名
が
知

ら
れ
る
よ
う
に
な
っ
た
。
し
か
し
90
年
代
に
入

る
と
、
バ
ブ
ル
の
終
焉
と
長
引
く
日
本
経
済
の

停
滞
で
、
国
産
の
家
具
市
場
は
大
打
撃
を
受
け

る
。
マ
ル
ニ
木
工
も
例
外
で
は
な
か
っ
た
。

「
従
来
か
ら
の
ゴ
ー
ジ
ャ
ス
な
西
洋
家
具
を
全

国
の
販
売
店
で
営
業
し
ま
し
た
が
、
ま
ぁ
売
れ

ま
せ
ん
。
住
宅
環
境
も
世
の
中
も
変
わ
っ
た
の

に
、
う
ち
は
昔
の
い
い
時
代
の
家
具
に
固
執
し

て
い
て
、世
間
と
の
ギ
ャ
ッ
プ
を
感
じ
ま
し
た
」

　

そ
う
語
る
の
は
、
2
0
2
1
年
に
社
長
に
就

任
し
た
山
中
洋ひ

ろ
しさ

ん
だ
。
洋
さ
ん
が
入
社
し
た

1
9
9
9
年
に
は
既
に
会
社
の
経
営
は
苦
境
に

立
た
さ
れ
て
い
た
。
米
国
に
留
学
し
て
ス
ポ
ー

ツ
関
連
の
仕
事
を
目
指
し
て
い
た
洋
さ
ん
だ
が
、

父
親
で
先
代
の
好
文
さ
ん
か
ら
長
い
手
紙
を
も

ら
っ
て
経
営
事
情
を
知
り
、帰
国
後
、入
社
を
決

め
る
。
イ
ギ
リ
ス
の
提
携
工
場
で
家
具
製
造
を

学
ん
だ
後
、
長
く
営
業
部
門
で
経
験
を
積
ん
だ
。

「
父
親
た
ち
が
作
っ
て
き
た
も
の
は
よ
く
で
き

て
い
る
と
わ
か
っ
て
い
て
も
、
客
観
的
に
見
て

欲
し
い
家
具
が
あ
り
ま
せ
ん
で
し
た
。
何
よ
り

残
念
な
の
は
、
自
社
の
製
品
に
感
情
移
入
が
で

き
な
か
っ
た
こ
と
。
じ
ゃ
あ
自
分
た
ち
の
世
代

で
作
る
し
か
な
い
と
強
く
思
っ
た
ん
で
す
」

職人技と機械の力を合わせた
“工芸の工業化”がマルニの真髄

❶発売当初の生産数は月40脚だったHIRO 
SHIMAだが、❸のように機械を巧みに使いこ
なし秒単位で生産効率を上げることで、今で
は月600脚の生産が可能に。まさに「工芸の
工業化」だ　❷社長の山中洋さん　❹❺機械
で削られた部品も組み立て前に入念にチェッ
ク　❻左は深澤直人氏デザインの「Tako」。
右はデンマークのデザイナー、セシリエ・マン
ツ氏が手掛けた新作「EN」

2

4

1

6

3
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寿
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isashi 

第51回

関西で昔ながらの寿司とい
えば、江戸前の握りではな
く、箱寿司や棒寿司。𠮷野
寿司の箱寿司は、宝石箱の
ような美しさ
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大
阪
寿
司
の
世
界  

《 

大
阪
市 

》

　
も
の
の
味
が
よ
い
時
期
を
旬
と
言
い
ま
す
。
旬

の
観
念
は
世
界
中
に
あ
り
ま
す
が
、
日
常
生
活
や

文
化
の
あ
ら
ゆ
る
場
所
に
季
節
を
重
視
す
る
日
本

で
は
、
旬
を
誕
生
か
ら
死
に
至
る
道
中
に
移
ろ
い

表
れ
る
美
と
し
て
、
象
徴
的
に
「
は
し
り
」「
さ

か
り
」「
な
ご
り
」
の
3
つ
に
分
け
ま
し
た
。
日

本
（
文
学
）
研
究
者
で
あ
る
ハ
ル
オ
・
シ
ラ
ネ＊

1

は
、

日
本
人
の
情
緒
を
概
念
化
し
た
「
二
次
的
自
然
」

を
、
著
書
『
四
季
の
創
造
』（
角
川
選
書
）
の
な

か
で
、
日
本
人
の
創
造
物
で
あ
る
と
し
ま
し
た
。

日
本
人
は
、
現
実
の
自
然
の
な
か
に
あ
る
際
立
っ

た
美
の
瞬
間
を
、
細
や
か
な
感
情
（
死
生
感
）
に

重
ね
て
共
有
す
る
観
念
か
ら
、
庭
、
歳
時
記
、
茶

（
道
）
を
造
っ
た
と
い
う
の
で
す
。

　
と
こ
ろ
で
日
本
料
理
屋
で
は
、
命
の
誕
生
で
あ

る
は
し
り
も
の
の
食
材
を
吉
祥
と
し
ま
す
。
而し

こ
う
し

て
3
月
3
日
の
雛
の
祭
り
、
桃
の
節
句
に
欠
か
せ

な
い
蛤

は
ま
ぐ
りの

潮
汁
の
吸
い
口
（
季
節
の
香
り
）
に
は
、

木
の
芽
（
山
椒
の
新
芽
）
を
添
え
る
。
料
理
屋
で

修
業
し
た
私
は
、
父
（
土
井
勝
）
が
蛤
の
潮
に
黄

柚
子
を
吸
い
口
に
し
て
い
た
の
で
、
木
の
芽
の
方

が
い
い
ん
じ
ゃ
な
い
か
と
進
言
し
た
こ
と
が
あ
り

ま
し
た
。
父
は
「
船せ

ん

場ば

で
は
、
雛
の
節
句
を
も
っ

て
柚
子
の
使
い
納
め
と
す
る
。
こ
の
時
季
ま
で
柚

割
烹
料
理
の
発
祥
地
・
大
阪
に
は
、
目
の
前
の
海
（
瀬
戸
内
）で
と
れ
る
新
鮮
な
魚
介
を
使
っ
た
多
彩
な
寿
司
文
化
が
あ
り
ま
す
。

＊1  [1951～]。日本で誕生後、両親と渡米し、アメリカ東海岸で育つ。コロンビア大学教授。1992年、著書『夢の浮橋』で
角川源義賞、2019年には山片蟠桃賞を受賞

子
を
大
切
に
持
っ
て
い
る
の
が
豊
か
さ
だ
ね
」
と

自
然
と
人
間
の
関
係
に
あ
る
物
語
を
教
え
て
く
れ

た
の
で
す
。
新
暦
の
桃
の
節
句
の
頃
に
木
の
芽
は

な
く
、
春
は
ま
だ
先
に
あ
る
の
で
す
。

　
船
場
の
え
え
し
（
良
家
）
と
い
え
ど
、
大
阪
で

は
地
に
足
の
つ
い
た
無
理
を
し
な
い
暮
ら
し
を
第

一
に
、
持
続
可
能
な
現
実
を
大
事
に
し
た
の
で
す
。

そ
れ
が
ケ
チ
と
言
わ
れ
る
商
人
の
心
掛
け
で
し
た
。

　
下
魚
の
鯖さ

ば

の
あ
ら
に
塩
を
し
て
臭
み
を
抜
き
、

短
冊
の
大
根
を
入
れ
て
仕
立
て
た
「
船せ

ん

場ば

汁じ
る

」。

何
も
捨
て
ず
に
生
か
し
切
る
汁
に
、
船
場
と
名
が

つ
い
た
の
で
す
。
大
阪
で
料
理
学
校
を
始
め
た
父

が
作
っ
た
家
庭
料
理
の
教
科
書
（『
お
け
い
こ
12

カ
月
』）
に
は
、
大
根
の
葉
を
使
っ
た
「
大
阪
漬

け
」「
い
わ
し
の
生
姜
煮
」、
鯨く

じ
ら
の
コ
ロ
（
皮
の
乾

物
）
が
入
っ
た
「
関か

ん

東と

炊だ

き
」「
鯖
の
筒
煮
」
な

ど
の
船
場
の
家
庭
料
理
が
た
く
さ
ん
あ
り
ま
し
た
。

ハ
レ
の
日
の
献
立
に
は
、
海
苔
巻
き
、
稲
荷
、
さ

ら
し
布
巾
を
使
っ
た
押
し
寿
司
、
錦
糸
卵
を
た
く

さ
ん
載
せ
た
ち
ら
し
寿
司
が
あ
り
ま
し
た
。
大
阪

に
は
、
前
の
海
（
瀬
戸
内
）
の
魚
を
手
ま
め
に
料

理
す
る
暮
ら
し
の
文
化
が
あ
り
ま
し
た
。
か
つ
て

食
い
倒
れ
の
町
と
言
わ
れ
た
大
阪
で
す
が
、
お
い

し
い
も
の
を
よ
う
知
っ
て
は
る
人
が
今
で
も

│

どい よしはる／1957年、大阪府生
まれ。料理研究家、十文字学園女
子大学特別教授。NHK「きょうの
料理」に出演。『一汁一菜でよいと
いう提案』（新潮社）など著書多数

大阪で料理学校を開いていた父・
土井勝さんの影響で、大阪商人の
中心地であった船場の食文化に親
しんできた土井さん。その大阪を
B級グルメが席巻するようすをさ
みしく思っていたそうで、今回の
取材には気合十分！　ちらし寿司
で有名な「たこ竹」近くの大阪天
満宮の前で、「どんな職人さんに
出会えるか、楽しみですね」
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